Une jourace dans le Pare Naturd  31£

La formule I3 plus complete! par adulte

Une journée pleine de rencontres et de découvertes
sur 'histoire des Landes, avec

mais également la visite d'un site
touristique local parmi le Musée des forges de Brocas
et Graine de forét a Garein.
vous sera proposée a la Table de Marqueze ou dans un
de nos deux restaurants partenaires.
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Si-vous choisissez un restaurant partenaire, 64- re“‘

vous prendrez le train de 14h ou 14h40.

14h ou 14h40: visite guidée de lairial de Marqueze
(environ 2h)

Retour par le train de 16h20 ou 17h

Visite libre des expositions du Pavillon de Marquéze en gare
de Sabres - Exposition permanente et exposition temporaire du moment
- Fermeture du Pavillon @ 18h.

Ici, on vous dévaile Ihistoire
et les techniques des anciennes
forges de Brocas. Son haut—fou.rsneau,
son atelier, I3 grange charretiere,

la maison des ouvriers ainsi '
que sa collection dobjets e>fposes
dans la minoterie désaffectée, ,

vous plongeront dans ce passe
encore trés présent dans les esprits.
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[acces en train, I3 visite avec un guide particulier du

quartier de Marquéze et du deuxiéme site de son choix,

M 056'9 des fOV)ei avec la possibilité dune visite libre des expositions du Pavillon
de Marqueéze, le repas boisson comprise.

de byoca,) Groupe @ partir de 20 adultes payants.

Une gratuité pour 20 adultes payants. Gratuité chauffeur.



Nos restaurants partenaires vous proposent d'abives wenus..
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Période: du 1 avril au 28 octobre 2012

Réservation toute I'année selon conditions générales de vente

Effectif définitif @ confirmer au plus tard 6 jours avant Ia date choisie.
Contact : Marion CLAVE-DESCORS

Tél. 05 58 08 31 22

m.clave@parc-landes-de-gascogne fr

o studio graphique ogham - Photos : Marie Lisa Rabier, Coralie



